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 P R O G R A M M A

Partecipazione libera previa registrazione
(entro le ore 13:00 di martedì 28 maggio 2024)

Processi innovativi: High Pressure
Processing (HPP) per la valorizzazione
dei prodotti agroalimentari

SESSIONE PRATICA

Processi
Alimentari

HPP Italia srl
Via E. Carbognani, 6 - 43029 Traversetolo (PR)

Mercoledì 29 maggio 2024 ore 9:30

Divulgazione a cura di CRPA Soc. Cons. p. A. Autorità di Gestione: Direzione Agricoltura,
caccia e pesca della Regione Emilia-Romagna. Tipo di operazione 1.2.01 - Sostegno ad
attività dimostrative e azioni di informazione - Focus Area P3A - Filiera agroalimentare e
produzioni di qualità.  Progetto:"AGROVAL - Strategie per valorizzare i prodotti
agroalimentari orientate ad aumentare la competitività e individuare nuovi mercati".

INFO
Andrea Poluzzi
a.poluzzi@crpa.it
0522-1482482

Questo evento del progetto
AGROVAL, che mira a
diffondere strategie utili ad
incrementare la competitività
del settore agroalimentare
emiliano-romagnolo, si
svolgerà presso HPP Italia srl
che, dal 2014, ha investito nella
tecnologia delle Alte Pressioni
(HPP) per gli alimenti e oggi è il
più grande centro di
lavorazione in Europa di
prodotti Food & Beverage con
questo trattamento.

Durante l’incontro verranno
illustrate le tecnologiche HPP e
presentati prodotti a base di
frutta e verdura trattati con
tale tecnologia.

Infine, verrà realizzato un focus
group su come adattare le
strategie individuate alle
diverse realtà aziendali.

09:15 - Registrazione dei partecipanti

09:30 - Saluti di benvenuto ed apertura lavori
Marina ARIAS - Regione Emilia-Romagna

09:45 - Interventi

Il progetto AGROVAL
Valeria MUSI - CRPA scpa

10:00 - Percorsi guidati

Percorso tecnologico: HPP applicata a prodotti di
origine animale e vegetale
Chiara CAVAZZINI - HPP Italia srl
Percorso diversificazione: semilavorati a base di
frutta e verdura ad elevato contenuto di servizio
Chiara CAVAZZINI - HPP Italia srl

10:45 - Focus Group
Modera: Franco TORELLI - Consulente in analisi di mercato

12:30 - Conclusione dei lavori e buffet

L'evento attribuisce crediti
formativi per gli iscritti
all'Ordine dei Tecnologi
Alimentari: 3 CFP.

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfZqfEYEKdf7BdPCxpno34FrvYt_sxbbNpQhlJgs6wSQ3kLMA/viewform?usp=sf_link

