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... e il problema affrontato/opportunita sviluppata ... quale soluzione?

FITOCHE intende risolvere i seguenti problemi: la riduzione
delle essenze foraggere, tradizionalmente presenti nei prati-
pascoli di montagna; il problema dell’ abbandono dello sfalcio e
pascolamento con il conseguente avanzamento del bosco e il
possibile degrado del pascolo; il rischio di compromettere nel
tempo il “comune sentire dei consumatori” che riconoscono al
prodotto di montagna una genuinita e una qualita superiore; la
mancanza di specifici disciplinari di produzione al fine di relazioni con la biodiversita vegetale
tutelare e promuovere la produzione di latte crudo di montagna

Attivita

La soluzione innovativa adottata e di favorire un
processo sinergico tra le maggiori cooperative del
lattiero-caseario della Montagna Veneta, mediante un
approccio  olistico con l'approfondimento degli
aspetti storico-culturali dei caseifici, I'adattabilita dei
sistemi zootecnici montani al territorio e le loro

Descrizione delle attivita

e WPO01 Gestione progetto, animazione del territorio e divulgazione dei risultati

* WPO02 Aspetti storici ed origini dei caseifici partners: storia dei caseifici, ruolo e benefici prodotti caseari

e WP03 Aspetti tecnico scientifici: schede tecnico nutrizionali sui prodotti, mappatura ed analisi del
degrado suolo, analisi floristica, tracciabilita e rintracciabilita nei formaggi

¢ WPO04 Aspetti di adattabilita al territorio: censimento attivita zootecnica e buone pratiche di mitigazione
ambientale

« WPO05 Aspetti economici: analisi dei costi di produzione e analisi del marcato

Chi fa cosa? i

 migliorare i metodi di tutela dell'ambiente, g o 9

« creare delle sinergie stabili tra la ricerca universitaria e gli allevatori e le loro forme associate

e contribuire alla resilienza del comparto regionale garantendo l'approvvigionamento sostenibile di
prodotti lattiero-caseario.

Risultati attesi/realizzati Comunicazione e divulgazione

e creare valore aggiunto per le imprese del lattiero- La divulgazione del progetto e dei risultati & gestita da

caseario ) o ) o ) ARAV - Associazione Regionale Allevatori Veneto:
e diffondere 'uso di soluzioni tecniche e gestionali innovative - Articoli periodici nel proprio Magazine

nel settore caseario su scala regionale e oltre ai confini del .
- Assemblee allevatori

IL FORMAGGIO CHE CRESCE IN MONTAGNA

Veneto o o s
« creare un collegamento pid efficace tra i fabbisogni di - Pub.bhcazmne periodica delle attivita in corso sulla
ricerca e innovazione espressi del settore caseario e la pagina Facebook
comunita scientifica.
il coinvolgimento di caseifici cooperativi garantira la Collegamento con altri progetti: GO FITOCHE - Mis 16
possibilita che i risultati ottenuti dal progetto siano PSR Veneto
trasferiti direttamente alle aziende agricole stesse
Contatti Leader di progetto: tel 0424 462374 E-mail. fiorenzo@caseificiopennar.it =
Contatti al workshop: tel 0444 396915 E-mail. arav@arav.it e Baﬁ‘lj
REGIONE o1 ernn

tel 334 6958764 E-mail' martino'cassandro uni dlt :nA::euwpea agricolo per lo sviluppo rurale: I'Europa investe nelle zone rurali
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