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Risultati Attesi

Indagini sono rivolte in particolare a quegli aspetti che influenzano le scelte del consumatore, sopratutto il parametro
"Tenerezza" che & quello che maggiormente penalizza il consumo della carne di bovino Podolico.
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Informazioni che possano migliorare la qualita delle carni di Bovino Podolico, che sono sicuramente correlati all'eta di
macellazione alla tecnica di allevamento, e al consumatore con differenti modalita di cottura per ogni taglio.
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